Bodegas Ponce Manchuela PF Vinas
Viejas Bobadl

P F.is een van de adembenemend mooie Proefnotitie

prestigecuvées van Manchuela-pionier en De wijn hesft een heldere

robijnrode kleur. In de neus

Bobalexpert Juan Antonio Ponce. Hij is afkomstig
ontdek je aroma's van kersen,

van de gelijknamige wijngaard, beplant met ruim
. frambozen en granaatappel,
85 jaar oude stokken bobal. Doordat ze van gecombineerd met bloemige

voor de drUiHUiSpbog stammen (pre—phy”oxero), accenten en een vleugje

ziin ze niet geént op Amerikaanse onderstokken specerijen. In de mond is hij fris

en expressief, met sappig rood

(pie franco). Dat is niet alleen een zeldzaamheid, . .
fruit, levendige zuren en een

maar levert ook een wijn met bijzondere fiine fanninestructuur. De afdronk

diepgang en finesse op. Juan Antonio bewerkt is elegant, pittig en fruitig, met

zijn wijngaarden op biodynamische wijze. Het een mooie lengfe en balans.

plukken doet hij met de hand. Eenmaal geocogst . )
Drinken bij

vergisten de druiven aan de trossen, met behulp Sese Bobl end
eze Bobal is een uitstekende

van drmfelgen gisten. Na tien maanden rjping in cartner bij verfiinde
grofe vaten van Frans eiken wordt de P.F. zonder vleesgerechten zoals

eendenborst, kalfslapjes of

klaring en ongefilterd gebotteld om niefs van z'n

authentieke karakter te verliezen. Het geeft een gegr”d lamsylees. QOk bi
Mediterrane vegetarische

wijn met ongekende finesse, subtiliteit en gerechien met aubergine of

complexiteit. Verbluffend! gegrilde paprika komt hij
prachtig tot zijn recht. Dankzij
zijn frisse en elegante sfijl is hij
bovendien een heerlijke wijn
voor een zomerse maaltijd.
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