Bodegas Ponce Manchuela Depaula
Vinas Viejas Monastrell

Juan Anfonio is een van de pioniers van zijn
geboortestreek Manchuela. Volgens Luis
Cutiérrez, de Spanje-expert van The Wine
Advocate, behoren zijn wijnen zonder meer tot
de beste van de streek. De Depaula was hierop
altijd de uitzondering - in het verleden haalde
Juan Antonio de druiven namelijk uit Jumilla. In
2018 vond hij een eigen monastrell-wijngaard in
Manchuela. Sinds oogst 2019 is de Depaula
dan ook een 'estate-wiin. Na de pluk vergist Juan
Antonio de monsatrell in hele trossen. Hij maakt
uitsluitend gebruik van op de druif aanwezige
gisten. Na de vergisting rijpt hij de wijn
gedurende zeven maanden in grote eikenhouten
vaten. Deze werkwijze geeft de fantastische,
onmiskenbare Ponce-signatuur van finesse,
lichtvoetigheid en een bescheiden
alcoholpercentage. Zeer onderscheidend en als
je het Gutiérrez vraagt: 'always an incredible

value'l
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Proefnotitie

De wijn heeft een diepe
robijnrode kleur. In de neus
komen aroma's van rijpe kersen,
pruimen en bessen naar voren,
aangevuld met kruidige
accenten en een vleugije laurier.
In de mond is hij vol maar
elegant, met sappig fruit,
levendige zuren en een soepele
fanninestructuur. De afdronk is
lang, kruidig en pittig, met
aanhoudende fruitige en aardse
fonen.

Drinken bij

Deze Monastrell is een
veelziidige begeleider aan fafel.
Hij past vitstekend bij gegrild
lamsvlees, stoofgerechten met
rund of wild en Mediterrane
schotels met kruiden en tomaat.
Ook bij rijke vegetarische
gerechten, zoals gegrilde
aubergine of linzenstoof, komt
zijn kruidige diepte mooi tot zijn
recht.

Persoonlijke proefnotitie

Houdbaarheid

Nomooromtedrimkem
houdbaar tot 67 jaar na de

oogst.

Druivenrassen

100% Monastrell
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